
Couvert e sopa Couvert and soup

Pão
Bread

2,20 €

Azeitonas
Olives

1,20 €

Manteiga
Butter

1,10 €

Patê de sardinha
Sardine pâté

1,20 €

Patê de atum
Tuna pâté

1,20 €

Patê caseiro
Homemade pâté

2,50 €

Queijo seco
Cured cheese

4,50 €

Queijo fresco
Fresh cheese

1,80 €

Sopa do dia
Soup of the day

2,50 €

Entradas e petiscos Starters

Ostras unidade

Oysters
2,50 €

Salada de pota
Squid salad

6,00 €

Salada de ovas de pescada
Hake roe salad

6,00 €

Mexilhão de tomatada
Mussels in tomato sauce

12,50 €

Amêijoas à Bulhão Pato
Clams with garlic, coriander and white wine

18,00 €

Lingueirão à Bulhão Pato
Razor clams with garlic and coriander

18,00 €

Camarão à la guilho
Garlic prawns

16,00 €

Camarão cozido kg

Boiled prawns
40,00 €

Moelas estufadas dose

Stewed chicken gizzards

12,50 €

Ementa
Peixe assado no carvão, à dose ou ao quilo, petiscos para

partilhar, pratos de sempre e carne. Em português e inglês.

Reservas: 939 450 919 (chamada para rede móvel nacional)

http://127.0.0.1:8899/
http://127.0.0.1:8899/
tel:+351939450919


O nosso peixe Charcoal-grilled fish

Assado no carvão. Todo o peixe é servido com batata cozida e salada mista. All fish comes with boiled potatoes and

mixed salad.

À dose Per portion

Sardinha dose

Sardines
12,00 €

Carapau dose

Horse mackerel

12,00 €

Massacotes dose

Small sea bream, a Setúbal speciality
13,50 €

Salmão dose

Salmon

14,00 €

Peixe-espada preto dose

Black scabbardfish
13,50 €

Peixe-espada branco dose

Silver scabbardfish

14,00 €

Ao quilo By the kilo

Dourada kg

Gilt-head bream
38,00 €

Robalo kg

Sea bass

38,00 €

Sargo kg

White sea bream
38,00 €

Cantaril kg

Bluemouth rockfish

42,00 €

Linguado kg

Sole
50,00 €

Pregado kg

Turbot

55,00 €

Garoupa kg

Grouper
55,00 €

Cabeça de garoupa kg

Grouper head
40,00 €

Eirós kg

Eel
50,00 €

Cherne kg

Wreckfish
60,00 €

Ovas de pescada kg

Hake roe
60,00 €

Imperador kg

Alfonsino
70,00 €

Salmonetes kg

Red mullet

65,00 €

Choco kg

Cuttlefish
35,00 €

Lulas kg

Squid

40,00 €

Os nossos pratos Main dishes

Preço por pessoa. Price per person.

Bacalhau à lagareiro
Roasted cod with olive oil, garlic and potatoes

18,00 €

Bacalhau à casa, frito, com cebolada
Fried cod with onion sauce, house style

18,00 €

Polvo à lagareiro
Roasted octopus with olive oil and garlic

20,00 €

Lulas ao alhinho
Squid in garlic and olive oil

16,00 €

Enguias fritas
Fried eels

17,50 €

Choco frito, com batata frita e salada
Fried cuttlefish with chips and salad

15,00 €

Caril de gambas
Prawn curry

18,50 €

Açorda de camarão
Shrimp and bread stew

18,00 €

Arroz de lingueirão
Razor clam rice

12,50 €

Arroz de amêijoas
Clam rice

12,50 €



As nossas carnes Meat

Preço por pessoa. Price per person.

Bitoque de vaca, vazia
Sirloin steak with fried egg and chips

13,00 €

Bitoque de porco
Pork steak with fried egg and chips

11,50 €

Lagartos de porco preto
Grilled Iberian black pork strips

16,00 €

Entrecôte
Rib steak

21,00 €

Acompanhamentos Side dishes

Salada mista
Mixed salad

3,50 €

Arroz branco
Rice

2,50 €

Batata frita
French fries

3,00 €

Ovo estrelado
Fried egg

1,00 €

Sobremesas Desserts

Fruta da época
Seasonal fruit

3,50 €

Tarte de frutos secos
Nut tart

4,50 €

Pudim
Crème caramel

3,50 €

Torta de laranja
Orange roll

4,00 €

Bolo de bolacha
Biscuit and coffee cream cake

3,50 €

Mousse de chocolate
Chocolate mousse

3,50 €

Baba de camelo
Caramel mousse

3,50 €

Doce da casa
House dessert

3,50 €

Bola de gelado
Scoop of ice cream

1,50 €



Carta de vinhos Wine list

Também servidos a copo e a jarro. Also served by the glass and by the jug.

Tintos Red

VINHO DA CASA

Ermelinda 0,375 L / 0,75 L 4,50 € / 8,50 €

PENÍNSULA DE SETÚBAL

Ermelinda 0,375 L / 0,75 L 4,50 € / 8,50 €

Dona Ermelinda Reserva 0,75 L 18,50 €

Dona Ermelinda Syrah 0,75 L 24,00 €

Catarina 0,75 L 18,00 €

ALENTEJO

Mingorra 0,375 L / 0,75 L 7,00 € / 13,00 €

E.A. 0,75 L 13,00 €

Monte das Servas 0,75 L 15,00 €

Revelado 0,75 L 15,50 €

Herdade dos Grous 0,75 L 24,00 €

Monte da Peceguina 0,75 L 25,00 €

DOURO

Papa Figos 0,375 L / 0,75 L 9,50 € / 18,00 €

Vinha Grande 0,75 L 18,00 €

Carm Touriga Nacional 0,75 L 21,00 €

Duas Quintas 0,75 L 30,00 €

Brancos White

VINHO DA CASA

Ermelinda 0,375 L / 0,75 L 4,50 € / 8,50 €

PENÍNSULA DE SETÚBAL

B.S.E. 0,75 L 13,50 €

Catarina 0,75 L 18,00 €

Dona Ermelinda Reserva 0,75 L 18,50 €

Verdelho Ermelinda Freitas 0,75 L 22,00 €

ALENTEJO

Mingorra 0,375 L / 0,75 L 7,00 € / 13,00 €

E.A. 0,75 L 13,00 €

Monte das Servas 0,75 L 15,00 €

Revelado 0,75 L 15,50 €

Herdade dos Grous 0,75 L 24,00 €

Monte da Peceguina 0,75 L 25,00 €

DOURO

Planalto 0,75 L 14,00 €

Papa Figos 0,375 L / 0,75 L 9,50 € / 18,00 €

Vinha Grande 0,75 L 18,00 €

Verde, rosé e

espumante

Green, rosé and

sparkling

A COPO E JARRO

Jarro de pressão 0,5 L / 1 L 4,00 € / 7,50 €

VERDE

Quinta da Aveleda 0,75 L 13,00 €

Muralhas de Monção 0,75 L 14,00 €

Alvarinho 0,75 L 16,00 €

ROSÉ

Ermelinda 0,75 L 12,00 €

Mingorra Colheita Seleccionada 0,75 L 14,00 €

Catarina 0,75 L 18,00 €

ESPUMANTE

Dona Ermelinda 0,75 L 18,00 €

Sangria Sangria

Tinta 1 L 13,50 €

Branca 1 L 13,50 €

Espumante 1 L 16,00 €

A Grelha do Vítor

Rua Luísa Tody, 12D · 2925-568 Azeitão

Reservas: 939 450 919 e 939 448 186 (chamada para rede móvel nacional)

Segunda 12:00–15:00 · Terça encerrado · Quarta a domingo 12:00–15:00 e 19:00–22:00

IVA incluído à taxa legal em vigor. Informação sobre alergénios ao dispor do cliente. Nos artigos ao quilo, o preço final depende do

peso do peixe escolhido. Preços sujeitos a alteração: prevalece a ementa do estabelecimento.

tel:+351939450919
tel:+351939448186

